Plat végétarien

ﬁ Plat sans viande

* = Plat avec du porc
(PC) = Plat complet

‘ Origine de
nos viandes

RPC

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

Menu "Froid"

DU 05/08/2024 AU 09/08/2024

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec notre diététicienne.
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1 Radis beurre Salade nantaise Pasteque Meélange tendre pousse Tomate
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1[0 Grignotte de poulet | Longe de porc* froid () Aiguillette de poulet 0 Jambon blanc* 8] Terrine de poisson
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Salade de coquillettes Salade western Salade de cocos Salade de pomme de terre Salade de riz
en persillade
Chips sachet Chips sachet Chips sachet Chips sachet Chips sachet
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=" Carré ligueil a la Petit suisse aromatisé Camembert a la Tomme grise a la Velouté fruix
é}\‘u j o coupe coupe coupe
L a? Yaourt ETREZ nature Mimolette a Yaourt nature Fromage blanc Petit moulé
= sucré au lait entier la coupe
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Fruit Fruit Fruit Fruit Fruit
(selon arrivage) (selon arrivage) (selon arrivage) (selon arrivage) (selon arrivage)
Mini-roulé chocolat Flan patissier Liégeois vanille caramel Tarte Normande Gateau maison banane
chocolat base d'oeufs BIO
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